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Petits amuse-gueules pour l’apéritif  et  entrées f roides:  
  

    
            Prix par  personne  
 

  
• Feuilletés divers        CHF     5.00  
  
•        Dips de légumes        CHF     6.00  

(Divers légumes frais coupés en lamelles accompagnés d’une sauce maison) 
  

• Salade verte          CHF 4.50 
 
• Salade mixte                                                                                                      CHF     6.50  

  
• Plateau de fromages du chalet       CHF     12.00   

(Gruyère, Vacherin, Tomme, pain) 
  

• Plateau de viande fumée du terroir                                                                     CHF 14.00  
(Jambon de la borne, saucisson, lard cuit) 
  

• Plateau Gruérien                                                                                                   CHF 12.50  
(Viande fumée du terroir et choix de fromages)                                       

  
  
  
  

 
  
  
  
  
  
  
  
 
 
 

 
 
 

                                                     Ces prix s’entendent en francs suisses  et uniquement sur réservation confirmée. 
 

 
 
 
 

 

Contact : Schneiter Cathy, Fromagerie d’Alpage, Moléson sur Gruyères 
+41 (0) 26 921 10 44 en saison / +41 (0) 79 206 60 65 toute l’année 

k-ty@fromagrie-alpage.ch / www.fromagerie-alpage.ch 
 



 
                  
 
 

Prix pour groupe dès 10 personnes  2/6 
 
 

 
 
Restauration froide :  

  
• Plateau de fromages        CHF     15.50   

(Gruyère, Vacherin, Tomme, pain) 
  

• Plateau de viande fumée du terroir      CHF     19.00  
  

• Plateau Gruérien                                                                                              CHF     17.50    
(Viande fumée du terroir et fromage)                                                                

  
• Jambon à l’os froid servi  avec une salade                                                          CHF     20.00     

(Jambon, saucisson, lard cuit, salade mêlée) 
  
  
Entre deux : 
 
 

• La Fromagère  
(5 sortes de fromages, pommes de terre en robes des champs chaudes)  CHF     18.50    

 
 

 
  
Restauration chaude :          
  
  

• Fondue moitié-moitié  ‘’La  traditionnelle’’       CHF 19.50  
(Vacherin, Gruyère) 

 
• Macaronis de chalet (à volonté)       CHF     15.00     

(Macaronis, fromage, crème, oignons) 
  

• Macaronis de l’Armailli (à volonté)                                                                       CHF     15.50  
(Macaronis,  jambon à l’os, lardons, fromage, crème, oignons) 

  
• Soupe de chalet (à volonté)                                                                                CHF     13.50  

(Bouillon de poule et boeuf, épinards, pommes de terre, macaronis,  fromage, crème) 

 
• L’assiette du chalet         CHF     19.50  

(Jambon à l’os, saucisson, lard cuit, Rösti, haricots) 
  

  
 
 
 
 
 

 
 

         Veuillez consulter notre carte des minéral es et des vins  
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Menu de dégustation    1              30.00 CHF 
  
  

•          Planchette de viande du terroir (jambon à l’os, lard cuit, lard cru, saucisson, moutarde et pain) 
•          Fondue moitié-moitié (Gruyère,  Vacherin, vin blanc, ail,  pain)  180gr  
•          Dessert (gâteau vin cuit, glace cannelle, crème de Gruyère) 

  
   
 
Menu de dégustation    2            28.00 CHF 
  
  
 

•          Planchette de viande du terroir (jambon à l’os,  lard cuit,  lard cru,  saucisson,  moutarde,  pain) 
•          Fondue moitié-moitié (Gruyère,  Vacherin,  vin blanc,  ail,  pain)  110gr 
•          Dessert (gâteau vin cuit,  glace cannelle, crème de Gruyère) 

  
 
  

Menu du chalet    3                23.50 CHF sans dessert           28.00 CHF avec dessert  
  
  

 
•          Salade de saison 
•          Jambon, saucisson, lard cuit 
•          Haricots et rösti 
•          Dessert (chaud froid ou meringue crème de la gruyère) 

 
 

  
Un petit goût de ‘’ Bénichon ‘’    4               30.00 CHF 
  
  

• Soupe aux choux  
• Jambon à l’os, saucisson, lard cuit  
• Choux, pommes de terre, carottes.  
• Dessert (Meringue crème)  

  
  
 
Le  Chaudron Montagnard    5                  32 CHF sans dessert            36.00  CHF avec dessert 
 
 

•          Salade de saison 
•          Viandes  de bœuf,  d’agneau et de volaille 
•          Mayonnaises (3 sortes) 
•          Riz ou pommes de terre rissolées 
•          Dessert (chaud froid ou meringue crème de la gruyère) 

 
 

          Veuillez consulter notre carte des minéra les et des vins  
 

            Ces prix s’entendent en francs suisses  et uniquement sur réservation confirmée. 
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  NOUVEAU  
 

La Fondue TRIO (220gr)  21.00 CHF 
 

Dans un caquelon à compartiments  
Dégustez 3 fondues différentes,  

 
 

Faites votre choix : 
 

o Moitié-moitié  
o Echalotes 
o Tomates 
o Lardons 
o Poivres 
o Morilles + 2.00 CHF  

  
 
 
Menu trio              33.00 CHF 

 
  
  

• Planchette de viande du terroir (jambon à l’os, lard cuit, lard cru, saucisson,          
moutarde et pain) 

•  Fondue moitié-moitié (Gruyère,  Vacherin, vin blanc, ail,  pain)  200 gr  
• Dessert (Meringue, crème de la gruyère)  

 
 

 
 
 
 
 

           Veuillez consulter notre carte des minér ales et des vins  
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Petit déjeuner à la ferme                               12.00 CHF 
(A volonté) 

 
  

• Café au lait, chocolat chaud, thé  
• Jus d’orange  
• Pain noir  
• Cuchaule (brioche)                         

  
• Confiture maison  
• Moutarde de Bénichon  

(Spécialité Gruérienne) 
• Choix de fromages  

 
+++++++++++++++++++++++++ 

 

 
  
Café croissant                                                 5.00CHF 
  

  
• Café                              
• Croissant  
• Jus d’orange  
  

+++++++++++++++++++++++++ 
 

 
  

  
Petit déjeuner –Brunch  23.00 CHF  Minérales et vins en supplément  

 
7h 30 - 11h  

  
 

• Café  
• Thé  
• Chocolat chaud  
• Jus d’orange  
• Pain  
• Cuchaule (brioche) 

• Moutarde de Bénichon  
• Confitures (2 sortes)  

• Beurre  
• Plateau de fromages  
• Plateau de viandes du terroir  
 

 
  

+++++++++++++++++++++++ 
 
 

 
  

  
  
 

           Veuillez consulter notre carte des minér ales et des vins  
 

                   Ces prix s’entendent en  francs suisses  et uniquement sur réservation confirmée. 
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Les  ‘’ Douceurs ‘’  de l’Armailli                                                  ½  
  
  
  

• Meringue, crème de Gruyère    CHF         6.00                  CHF     10.00  
  

• Meringue glacée crème de Gruyère   CHF         7.00                  CHF     11.00  
(Glace fraise, meringue, crème double 45%) 

  
• Meringue Gruérienne     CHF         7.50                  CHF     12.00  

(Glace cannelle, meringue, crème double 45%, vin cuit) 
  

• Meringue des sous-bois (selon cueillette)   CHF         7.00                  CHF     11.00  
(Meringue, assortiment de fruits rouges, crème double 45%) 

  
• Chaud-froid      CHF       7.00                   CHF     11.00  

(Petits fruits rouges chauds, glace vanille, crème double 45%)           
  

• Sorbet Grande-Gruyère     CHF         7.00                  CHF     11.00  
(Sorbet citron, liqueur Grande-Gruyère) 
  

• Sorbet du tonneau     CHF         7.00                  CHF     10.00  
(Sorbet pruneau, liqueur) 

                                                                                   
• Sorbet de la plaine     CHF         7.00                  CHF     10.00  

(Sorbet abricot, liqueur) 
  

• Dessert maison                                                            CHF         8.00                  CHF     13.00     
(Gâteau vin cuit, glace cannelle, meringue, crème de Gruyère) 

  
• Tartelette au vin cuit      CHF  4.00  CHF 7.00 
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